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Kleine deelgerechten om je menu mee te verrijken

​
Gillardeau oesters natuur (3st) €14

Oesters met komkommer en ponzu (3st) €17

Gegratineerde oesters (3st) €19

Tijgergarnalen à la plancha €16

Kippengehakt in witloofblad, gember en yoghurtdressing
€14

Aperitief suggestie

Veuve Clicquot Champagne brut €16

Gin Mare Capri €14
Gedestilleerd met Italiaanse bergamot en citroen

Aperitief Het Genoegen €15
Citroenjenever, gembersiroop, cava

Alcoholvrij aperitief Het Genoegen €10
Citrus, gemberbier, munt

Menu

3-gangen €64

Carpaccio van tomaat - burrata - haringkaviaar - salty fingers

* Tijgergarnalen - gele curry - paksoi - gember - kokos *

Diamanthaas - bloemkool - groene asperges - bosbessen

of

Kalfszwezeriken + €12

dessert van de chef
of

Selectie kazen van Kilani’s + €10

*4-gangen €79*
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