
H O O F D G E R E C H T

H E T  G E N O E G E N

K E R S T M E N U
2 0 2 6

F E E S T E L I J K E  M O M E N T E N
B E G I N N E N  A A N  T A F E L  

K E R S T M E N U

Gillardeau oester Asian Style &

V O O R G E R E C H T
Kalfstartaar met haringkaviaar

 T U S S E N G E R E C H T
Gebakken Sint-Jacobsvruchten

Filet van hert

Huisgedraaid vanilleijs - warme mandarijn -
gekaramelliseerde sinaas - crumble

Selectie van kazen 

Samen genieten,

dat is feest.

H E T  G E N O E G E N   •   R A A M S T R A A T  3  H A S S E L T

R E S E R V E R E N  K A N  E N K E L  T E L E F O N I S C H  O F  V I A  M A I L

K O E K E N H O R E C A @ O U T L O O K . C O M             0 1 1 /  2 2 5  7 0 3

Vijgenbrood - notenmix - confituur

€  9 8  P E R  P E R S O O N

D E S S E R T

R E S T A U R A N T

A M U S E S

Sabayon

Mini blini

H A S S E L T

O F

gestoofd peertje - witloof - aardappelkroketjes - ganzenlever

bloemkoolcrème - balsamico - iberico - hazelnoot

mosterdzaad - kapper - truffelmayonaise - haringkaviaar
optioneel: doosje kaviaar 30gr per 2 personen + €50

+ € 11

O F

gestoofd peertje - witloof - aardappelkroketjes 

Kalfszwezeriken + € 4
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